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VEGETALI CIRIO ALTA CUCINA

UN’ESPERIENZA 
GASTRONOMICA 
OLTRE LA PIZZA

Subito
pronti

Selezione e taglio
manuale

Raccolti a mano
secondo stagionalità 

Pensata per la pizzeria, eccellente per la ristorazione.
La nuova linea di vegetali Cirio Alta Cucina offre solo materie prime di primissima scelta, lavorate 
con una innovativa tecnologia che riduce il contenuto di olio per esaltare il gusto degli ingredienti, 
mantenerne la consistenza e assicurare elevata praticità d’uso. Subito pronta da usare, non va scolata, 
riducendo così i tempi di preparazione ed i problemi di smaltimento dell’olio.

Melanzane 
grigliate

BASSO  STRESS
TERMICO

APERTURA 
FACILITATA

RIDOTTO SPAZIO 
DI STOCCAGGIO

MINOR PESO 
DELL’IMBALLO

RESA
ELEVATA

COMODITÀ NELLO 
SMALTIMENTO

Carciofi a fette 
Trifolati

Funghi champignon 
Trifolati

Peperoni rossi e gialli 
Grigliati

Carciofi a spicchi 
Trifolati

olive nere leccino 
Denocciolate

1000 g1000 g 

1000 g 1000 g 

500 g 500 g 

q u a l i t à  p r e m i u m

c o n f e z i o n e  s m a r t
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Dal 1856, 
Al servizio del 

tuo talento

Vegetali

Conserve Italia Soc. Coop. agricola
Via P. Poggi,11 | 40068 S. Lazzaro di Savena (BO)

Tel. + 39 051 6228311

www.ciroaltacucina.it
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