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GRAN PELATI DEL SALENTO

Dal calibro grande e uniforme, conquistano per il gusto pieno, (a consistenza compatta ed il
profumo intenso. L'elevato peso sgocciolato e la ricca salsatura che Li avvolge garantiscono una
resa superiore alla media del 15% circa.

Peso netto: 2.500 & - Peso sgocciolato: 1.650 §

Porzioni 28

LAVORATA 1N GIORNATA

PASSATA VELLUTATA

L gusto ed il colore del pomodoro fresco di giornata con una consistenza particolarmente ricca
e cremosa, ottenuta grazie al setaccio a trama finissima.

Peso netto: 2.500 ¢
Porzioni 25

POMODORINI DELLA PUGLIA

Dolci e sodi, piccoli e succosi, i Pomo1or|n| della Puglia conservano intatto il cuore del loro
apore fresco, esaltato da una ricca salsatura che assicura una resa elevata.

Peso netto: 2.500 ¢ - Peso sgocublato 1.500 §
Porzioni 25

POLPA GRAN CUBETTI

Tutto il sapore ed il profumo del pomodoro fresco in cubetti grandi e definiti che restano ben
visibili anche dopo cotture prolungate, immersi in una ricca salsatura che aumenta la resa finale.

Peso netto: 2.550 § |
Porzioni 26

DATTERINI GIALLI DELLA PUGLIA

Dalla caratteristica forma allungata e dal colore giallo brillante, conquistano per la cremosita
della loro polpa. Naturalmente dolci e succosi, risultano perfetti per le preparazioni
che richiedono brevi cotture e per a realizzazione di invitanti pizze.

Peso netto: 800 g - Peso sgocciolato: 1,80 §

POLPA IN SALSA DENSA

| cubetti di pomodoro dal taglio grande e la ricca salsatura di pomodoro rendono unica (a Polpa in
Salsa densa: tuttoil colore rosso brillante e il gusto fresco e dolce del pomodoro appena colto.

Peso netto: 2.550 §
Porzioni 26

PRATICO FORMATO IN LATTA

POMODORG CREMOSO
LAVORATO FRESCO

ROSSOPIZZA

Prodotto versatile dalla consistenza cremosa: una polpa estrusa molto fine immersa in una
naturale salsatura, ideale per mantenere tutta la freschezza e a dolcezza del pomodoro
appena raccolto. Garantisce un risultato impeccabile sulla pizza e nelle ricette che richiedono
Lunghe cotture.

Porzioni 2 Disponibile anche in latta da L.100g

Polpains

POMODORO POLPOSO
LAVORATO FRESCO

POLPAFINE

Una polpa ricca da pomodoro estruso, immersa in una naturale salsatura, che mantiene
a freschezza di gusto e colore del pomodoro appena raccolto anche nelle cotture prolungate,
come stufati e brasati. IL gusto dolce e la giusta consistenza la rendono ideale per pizze polpose
dal gusto fresco.

Porzioni 1,2

COMODA SOLUZIONE IN BUSTA DA 5 KG

ROSSOPIZZA DENSO

Polpa densa e cremosa ottenuta da pomodoro estruSt;I molto fine con U'aggiunta di una ricca
salsatura. Ideale per preparazioni che esaltano il saporie intenso e riconoscibile del pomodoro.
Pronta da versare direttamente sulla pizza, con un risultato ineguagliabile anche nei forni
elettrici e a gas. Eccellente per ricette con brevi cotture|

Porzioni 50

POLPAFINE DENSA

Polpa dal cubettato fine con una densa salsatura che dssicura un‘ottima resa, accontenta gli
utilizzatori che desiderano un pomodoro corposo dal gusto intenso, perfetta per conferire alle
pizze un aspetto polposo ed invitante, ma anche per prim'le secondi piatti a rapida cottura.

Porzioni 50

e
POLPA DA PELATI DEL SALENTO

Una polpa unica ottenuta dai migliori pomodori lunghi della Puglia, che racchiude tuttoil gusto
dolce e fresco tipico del vero pelato italiano. La consistenza densa e cremosa garantisce una
resa elevata, perfetta sulla pizza e per preparazioni a breve cottura.

Porzioni 50

PASSATA VELLUTATA

Una passata dalla consistenza particolarmente ricca e cremosa perché ottenuta grazie al
setaccio a trama finissima, cosi gustosa che sembra fatta in casa. Versatile e pratica, € la base
per moltissime ricette.

Porzioni 50
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