COOPERATIVE AGRICOLE

\Valfrutta
—

Pera

Formato: Bottiglia 200 ml

IL PRODOTTO

—_ Solo la migliore frutta biologica italiana per i classici succo e polpa.
Gusto intenso e profumato dato dalla migliore materia prima
selezionata accuratamente. Un protocollo accurato e certificato che
garantisce qualita assoluta della materia prima biologica.

CARATTERISTICHE ORCANOLETTICHE

Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Residuo ottico ( Brix ) 14,4 - 14,6

Acidita ( ac.citrico monoidrato ) 0,22 — 0,30 g/100ml
pH < 3,85

Residui fitofarmaci conformi ai limiti di legge.
Antifermentativi assenti.

Valori medi
riferiti a 100 ml di

prodotto INGREDIENT]

purea di pera* acqua, zucchero* acidificante: acido citrico,
antiossidante: acido ascorbico. * Biologico. Frutta italiana.

Energia 257 kJ / 60 kcal

Grassi0,0g
di cui acidi grassi saturi 0,0 g

Carboidrati 14,8 g

CARATTERISTICHE CONTENITORE

Il prodotto & commercializzato in contenitori conformi alla

di cui zuccheri14,1g
Fibre 0,8 g
Proteine 0,2 g
Sale0,0g

legislazione vigente.
Tipologia confezione: bottiglia vetro 200 ml.

MODALITA DI CONSERVAZIONE

In appositi magazzini a temperatura ambiente.
Una volta aperta la confezione, conservare in frigorifero per 2 -3
giorni.

TMC

36 mesi.
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