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CIRIO

UNA NOVITA' «GREEN»

Dall’esperienza di Cirio Alta Cucina nasce la nuova gamma di
VEGETALI dedicata alle cucine professionali.

PENSATA PER LA PIZZERIA, ECCELLENTE PER LA RISTORAZIONE

La nuova linea di vegetali Cirio Alta Cucina offre solo
materie prime di primissima scelta, lavorate con una
innovativa tecnologia che riduce il contenuto di olio per
esaltare il gusto degli ingredienti, mantenerne Ia
consistenza e assicurare elevata praticita d'uso.

Subito pronta da usare, non va scolata, riducendo i tempi di
preparazione ed i problemi di smaltimento dell’olio.




Grandi protagonisti dei menu, oggi piu che mai i vegetali
rappresentano un’offerta insostituibile per la realizzazione di
piatti gustosi, sani e sostenibili.

(v) | vegetali creano contrasti visivi e giochi di consistenze

(v) Versatili in numerose preparazioni

@ Impiattamenti creativi e attraenti
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QUALITA PREMIUM



Y @ Apertura facilitata

@ Tanti vantaggi della busta:

® Minor peso dell'imballo &
Minor stress termico @
Ridotto spazio di stoccaggio P!
Riciclabile




@ QUALITA' PREMIUM

Vegetali selezionati, raccolti e tagliati a mano rispettando la
stagionalita per assicurare freschezza e gusto intenso

CIRIO_ @ SUBITO PRONTI DA USARE

Alta Cucina
B L'innovativa tecnologia riduce il contenuto di olio (ad eccezione delle Olive

Leccino denocciolate):
+ GUSTO
+ RISPARMIO DI TEMPO
+ ATTENZIONE ALLCAMBIENTE

Bl (V)  LISTA INGREDIENTI CORTA

[ nostri prodotti sono PRIVI DI:
ALLERGENI - GLUTINE - ACETO - AMIDO - GLUTAMMATO MONOSODICO

(V) TRACCIABILITA’ CERTIFICATA

Completa tracciabilita, dal campo al prodotto finito




CARCIOFI IN FETTE TRIFOLATI

Cultivar: Violetto Parigino

Selezionati durante la raccolta

Tagliati a mano (tornitura e sfogliatura)
Cotti a vapore e poi trifolati in una base
di cipolla, aglio e prezzemolo.

No allergeni

Senza glutine

Busta da 1kg

Alta Cucina

CARCIOEININEETIE
TRIFOLATI

NELLO STABI



CARCIOFI A SPICCHI TRIFOLATI

Cultivar: Violetto Parigino

. ; 1124(0)
Selezionati durante la raccolta CIR
Tagliati a mano (tornitura e sfogliatura) CARCIOFI A SPICCHI

Cotti a vapore e poi trifolati in una delicata
base di cipolla, aglio e prezzemolo.

No allergeni

Senza glutine

Busta da 1kg



FUNGHI CHAMPIGNON TRIFOLATI

Cultivar: Champignon bianchi
Controllati, selezionati e calibrati durante
la raccolta, sgambatura manuale
Pochissima lamella: garanzia di
freschezza e forma ottimale

Gusto delicato grazie alla lavorazione di
funghi freschi e all’aggiunta di
prezzemolo, cipolla, aglio.

Versatile: dalla farcitura di pizze e
focacce, a preparazioni in cucina.

No allergeni

)-g Senza glutine

) Ay

Busta da 1kg

QUALITA PREMIUM

Alta Cucina

FUNGHI CHAMPIGNON

TRIFOLATI




OLIVE NERE LECCINO DENOCCIOLATE

Cultivar: Olive leccino

Denocciolate

Con olio evo, per esaltare gusto e lucentezza
Versatile: ottime per farcire pizze e prodotti
da forno, indicate per aperitivi, contorni e
antipasti in accompagnamento a formaggi e
salumi

No allergeni " =
enza glutine m
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Busta da 1kg



MELANZANE GRIGLIATE

Cultivar: Melanzana ovale nera |
Tagliate a mano a forma di parallelepipede: § ==
piu facili da distribuire, piu leggere rispetto
alla fetta, farcitura piu ricercata
Grigliate
Polpa dall’ottima consistenza
Lavorazione effettuata senza aggiungere
aceto.
Versatile e resa elevata
No allergeni

v ?Senza glutine

Alta Cucina

MELANZANE
GRIGLIATE

LANZANE GRIGLIATE %% OLIO D

S

Busta da 500 g




PEPERONI ROSSI E GIALLI GRIGLIATI CIEO

Alla Cucina
SNON?E;VE
R . GoccioL ape
50% peperoni gialli e 50% rossi B
Controllati e selezionati durante la raccolta g L
Detorsolati, tagliati manualmente e grigliati
Lavorazione senza aggiungere aceto, per e Cueine,

GRIGLIATI

ottenere un gusto finale eccellente.
Versatile e resa elevata
No allergeni

\) Senza glutine
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